MELITES , Cislo
Medlov SPECIFIKACE VYROBKU vyrobku:
11 422
Nazev vyrobku:
Satedek viSen 100 g
Vyrobce: Melites, spol. sr. 0.
Medlov 269
783 91 UniCov
CHARAKTERISTIKA VYROBKU:
Upozornéni: Potravina byla hluboce zmrazena
Zarazeni: Druh: | jemné peCivo | s ndplni visiiovou
Z listového tésta
Zpisob = péct ithned ve vyhtaté troube pii 210 °C cca 25 min. (elektrickd nebo
pripravy: horkovzdus$na trouba)
= nechat povolit pfi pokojové teploté cca 15 min. a péct ve vyhtaté
troub¢ pti 210 °C cca 20 min. (elektrickd nebo horkovzdusna trouba)

ZDRAVOTNI NEZAVADNOST:

Mikrobiologické pozadavky: | Druh: Jednotka: Limit:
Enterobacteriaceae (KTJ/9) 1,0.10%
Salmonella (KTJ/259) negativni
SLOZENi VYROBKU:

pSeni¢na mouka, rostlinny margarin (palmovy tuk, pitna voda, fepkovy olej, emulgatory: E
322 - slunec¢nicovy, E 471, regulator kyselosti E 330, jedla sil, aroma, barvivo: E 160a), pitna
voda, jedla sul s jodem (jedla stl, jodi¢nan draselny), susené deaktivované drozdi /

visnova ndpln 33 % (Glukézo-fruktdozovy sirup, pitna voda, visné 25 %, jable¢ny protlak,
modifikovany Skrob, zahustovadlo: E 418, regulatory kyselosti: E 330, E 333, E 331, cukr,
konzervant: E 202, aroma, barvivo: E 120) / cukr / postiik pro lesk (voda, kaseinat vapenaty

(mléko))
BALENI:
Typ: \ HDPE sacky v papirovém kartonu \ MnoZstvi a vaha: \ 50 ks x 100 g
PODMINKY SKLADOVANI A MINIMALNI TRVANLIVOST:
Doba minimalni trvanlivosti pii teploté skladovani -18 °C nebo 12 mésich od data vyroby
nizsi:
Uchovani u spottebitele: * -6 °C 1 tyden
=% =12 °C | 1 mésic
sxx -18 °C | viz datum minimalni trvanlivosti uvedeny na obale
Po rozmrazeni znovu nezmrazujte!
PROHLASENI O = obsahuje: obiloviny obsahujici lepek, mléko a vyrobky z négj
ALERGENECH: * miZe obsahovat stopy: vajec, so0ji, suchych skotépkovych

plodi a vyrobki z nich

PROHLASENI O GMO: | Vyrobek neobsahuje geneticky modifikované organismy.

Vyzivové udaje na 100 g: | Energie 1278 kJ / 306 kcal; tuky 16 g, z toho nasycené mastné
(vyrobek pi‘ed upecenim) | kyseliny 8,3 g; sacharidy 36 g, z toho cukry 15 g; bilkoviny 3 g;
sul 0,82 g.
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