Cislo
Ml SPECIFIKACE VYROBKU virobku:
50775

Nazev vyrobku:
Razenka cerealni tmava 75 g

Vyrobce: Melites, spol. sr. 0.
Medlov 269
783 91 Unicov

CHARAKTERISTIKA VYROBKU:

Upozornéni: Potravina byla hluboce zmrazena

Zarazeni: Druh: [ b&né pedivo | pseniéné

Zpisob = pecivo nechame 20 minut rozmrznout a poté peCeme v piedehraté

pripravy: troubé pfi teploté¢ 210 °C po dobu 7-9 minut, na pocatku s parou. Po
upeceni nechame kratce vychladnout.

ZDRAVOTNI NEZAVADNOST:

Mikrobiologické pozadavky: | Druh: Jednotka: Limit:
Enterobacteriaceae (KTJ/9) 1,0.10%
Salmonella (KTJ/259) negativni
SLOZENI VYROBKU:

pSeni¢na mouka, pitnd voda, pekarska smés (pSeni¢na mouka, len semena, sluneCnice
semena, pSeni¢né otruby, jedla sil, pSeni¢na bilkovina, zlepSujici ptipravek (cukr, sladova
jetna mouka, pSeni¢na mouka, emulgator E472e, fepkovy olej, latka zlepSujici mouku
E300)), drozdi, slune¢nicovy olej, pohanka, Zitna sladova bobtnava mouka, jedla sil
S jodem (jedl4 stl, jodi¢nan draselny), sezamové semeno, zlepSujici piipravek (zahuStovadlo
E 466, emulgatory: E 472e, E 471, E 322-séjovy, pSeni¢na sladova bobtnava mouka,
dextrin, suSend syrovatka, regulatory kyselosti: E3411, E341ii, dextréza, pSeni¢énd mouka,
syrovatkova bilkovina, kypftici latka: E500ii, palmovy olej, latka zlepSujici mouku: E300),
Inéné semeno /posypovd smés 3 % (sezamové semeno, sojova drt’, Inéné semeno, pohanka)

BALENI:

Typ: \ HDPE sacky v papirovém kartonu \ MnoZstvi a vaha: \ 70ksx 75 ¢
PODMINKY SKLADOVANI A MINIMALNI TRVANLIVOST:

Doba minimalni trvanlivosti pfi teploté skladovani -18 °C nebo 12 mésict od data vyroby
nizsi:

Uchovani u spottebitele: * -6 °C 6 dnti
*% -12 °C | 4 tydny
swkx -18 °C | viz datum minimalni trvanlivosti uvedeny na obale

Po rozmrazeni znovu nezmrazujte!

PROHLASENI O = obsahuje: obiloviny obsahujici lepek, soju, mléko, sezam a
ALERGENECH: vyrobky z nich

PROHLASENI O GMO: | Vyrobek neobsahuje geneticky modifikované organismy.

Vyzivové idaje na 100 g: | Energie 1090 kJ / 258 kcal; tuky 5,1 g, z toho nasycené mastné
(vyrobek pi‘ed upecenim) | kyseliny 0,7 g; sacharidy 44 g, z toho cukry 1,6 g; bilkoviny 7,7
g; sl 1,8 g.
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